Silvester im Servitenwirt 2018

Menii

GruB aus der Kiiche

Ceviche / Goldbrasse
Dill / Mango / Gurke / Octopuschips

Tatar / Bio Kalb

Kalbsbrust-Tempura / Tuna-Sauce / sauer eingelegte Rosinen

Ledampfte Ravioli / rote Wildgarnele

geschmarter Lauch / Erdapfel-Steinpilzschaum / Paradeiseressig

Kabeljau in Miso-Butter gebraten
griine Bohnencreme / Udon-Nudeln / Soja-Pilze

Lebratene Beiried / Black Angus GOP LSA

Siisskartoffel / wilder Brokkoli / Sauce Béarnaise

Yuzu - Tiramisu
Luftschokolade / Kokos / Karamell

SilBer GruB aus der Kiiche

Wir wiinschen einen guten Runtsch ins neue Jahr

Silvestermenii 9a,-
Weinbegleitung +36 -
Gedeck 5.

Wir bitten um Versténdnis, dass Reservierungen ausschlieBlich persinlich im Restaurant
und mit einer a0.- pro Person Vorauszahlung méglich sind.

Kichenchef Matthias Eichblatt und das Servitenwirt - Team wiinschen guten Appetit!

Samtliche angefiihrte Preise sind in £ und incl. aller Abgaben



